
 

 

La División Ciencias de la Vida de la UGto 
y 

La Facultad de Ciencias Biológicas de la UANL 
 

CONVOCAN  
 
a investigadores, estudiantes y profesionales involucrados con la ciencia y tecnología de los 
alimentos a participar en el  
 

XII CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE 
ALIMENTOS 

 
que se llevará a cabo los días Jueves 27 y Viernes 28 de Mayo 2010 en el Hotel Real de 
Minas de la Ciudad de Guanajuato, Gto.  
 
La presentación de trabajos es en la modalidad de cartel.  

Se recibirán trabajos en Ciencia y Tecnología de Alimentos en las siguientes áreas: 

 Cereales, Leguminosas y Oleaginosas  Microbiología y Biotecnología 

 Frutas y Hortalizas  Nutrición y Nutracéuticos 

 Lácteos  Evaluación Sensorial 

 Cárnicos  Desarrollo de Nuevos Productos 

Para el registro de trabajos se deberá enviar el artículo in extenso, vía correo electrónico 
antes del día 30 de Abril del presente año, la respuesta se enviará vía correo electrónico 
junto con la ubicación y fecha de presentación del Cartel. 
 
Se permitirán un número máximo de dos trabajos por autor inscrito. En caso de presentar 
más de dos trabajos otro de los participantes tendrá que pagar inscripción. 
 
Los escritos deberán hacerse en formato Word XP ó superior, según las instrucciones 
anexas (descargar plantilla). Éstos deberán ser enviados antes del día 30 de Abril del 2010 
al Dr. Rubén Salcedo Hernández a las direcciones siguientes:  
 

salcedo@dulcinea.ugto.mx 
congreso.alimentos@gmail.com 

 
Los trabajos serán evaluados por el comité científico del congreso. Éstos se reproducirán sin 
modificaciones, por lo que su contenido será responsabilidad de los autores.  
 
Se reconocerán con un diploma a los tres mejores trabajos. 

  

http://www.irapuatosalamanca.ugto.mx/noticias/formato_extenso_2010.doc
mailto:salcedo@dulcinea.ugto.mx
mailto:congreso.alimentos@gmail.com


 

 

Inscripciones al 
 

XII CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA 
Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS 

 

 
 
CUOTA DE INSCRIPCIÓN: 
 
ANTES DEL 30 DE ABRIL 
ESTUDIANTES DE LICENCIATURA: 
$600.00 
PROFESIONALES: $1200.00 
 

DESPUÉS DEL 30 DE ABRIL 
ESTUDIANTES DE LICENCIATURA: 
$800.00 
PROFESIONALES: $1500.00 

INCLUYE: Carpeta, café y refrescos, comida-baile de clausura y otras actividades culturales. 
 

 
Realizar el pago a través de depósito o transferencia bancaria en 
la cuenta No. 0445780888 de BBVA Bancomer 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

  



 

 

XII CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA 
DE LOS ALIMENTOS 

 
 
 
HOTEL SEDE: REAL DE MINAS (5*) 
 
Nejayote No. 17, Guanajuato, Gto. 
Lada sin costo: 01800 713 6556 
Teléfonos: 01(473) 73 2-14-60 y 225-10 
Fax. 01(473)732-1508 
realdeminas@guanajuato-turistico.com 

Hospedaje                                          Tarifa  (incluye: impuestos y  desayuno buffet)  
Ocupación Sencilla o Doble               $985.00 
Ocupación triple                                    $1105.00 
Ocupación Cuádruple                           $1250.00 
Cuenta con alberca, jardines, comedor y estacionamiento.   
 
 

 
 

 
 
Más información: 
 

http://www.disfruteguanajuato.com.mx/ 
 

http://www.guanajuatocapital.gob.mx/ 
 

  

Juventino Rosas 

Silao Carr. Cuota Irapuato Carr. Libre 

Hotel Real de Minas 

mailto:realdeminas@guanajuato-turistico.com
http://www.disfruteguanajuato.com.mx/
http://www.guanajuatocapital.gob.mx/


 

 

 

Programa Preliminar del  XII Congreso de Ciencia y 

Tecnología de Alimentos 

 

 

Jueves 27 de mayo del 2010 

 

8:00 a 9:30   Registro de asistentes y colocación de carteles.  

 

9:30 a 10:00 Inauguración 

 

10:00 a 11:00 Conferencia Inaugural 

 

“Películas y Recubrimientos Comestibles con Antimicrobianos de Origen 

Vegetal” 

 

Roberto de Jesús Avena-Bustillos, Ph.D. 

Biological and Agricultural Engineering Department 

University of California, Davis 

 

11:00 a 12:00 Conferencia 

 

“Calidad nutricional y funcional de especies subutilizadas de México" 

 

Dr. Salvador Horacio Guzmán Maldonado 

Investigación 

Instituto Nacional de Investigaciones Forestales Agrícolas y Pecuarias 

(INIFAP) Celaya, Gto. 

 

 

12:00 a 12:30  Receso 

 

12:30 a 13:30  Conferencia 

 

Ing. Jesús Eduardo Vargas Espinoza 

Gerente de Producción 

LALA Irapuato, S.A. de C.V. 

 

 

13:30 a 14:30 Conferencia 

 

Ingeniería para sistema CIP 

ECOLAB 

 

14:30 a 16:30 Sesión de Carteles 

 

 

Noche:  

 

Plaza: San Roque 

 

Teatro Cervantino y 

Recital con la Estudiantina de la Universidad de Guanajuato 

 



 

 

 

 

Viernes 28 de mayo del 2010 

 

9:30 a 10:30 Conferencia 

 

“Nuevas Tendencias en Nutrición: Alimentos con bajo contenido de 

carbohidratos glucémicos” 

 

Dr. Arturo Bello Pérez 

Departamento de Desarrollo Tecnológico 

Centro de Desarrollo de Productos Bióticos (CEPROBI), IPN 

 

10:30 a 11:30 Conferencia 

 

"Aceites Vegetales: Actualidad y Tendencias de su Uso en Sistemas 

Alimentarios" 

 

Dr. Jorge F. Toro Vázquez 

Secretario de Investigación y Posgrado 

Universidad Autónoma de San Luis Potosí 

 

 

11:30 a 12:00 Receso  

 

 

12:00 a 13:00 Conferencia 

  

"Desarrollo de alimentos reestructurados a partir de productos pesqueros" 

 

Dr. José Alberto Ramírez De León 

Líder del cuerpo Académico de Alimentos y Nutrición 

Universidad Autónoma de Tamaulipas 

 

13:00-14:00 Conferencia 

 

Conferencia histórica alusiva al Bicentenario de la Independencia. 

Ponente: Por confirmar. 

 

 

14:00 a 14:30 Premiación  y Clausura  

 

 

15:00 a 15:30 Sesión de carteles para entrega de reconocimientos a 

expositores  y  asistentes.  

 

15:30 a  20:00 Comida baile  y despedida 

 

 


